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今
月
は
、
昔
の
様
子
を
写
し
た
古
写
真
を
紹

介
し
ま
す
。

　

古
写
真
は
、
町
の
移
り
変
わ
り
を
知
る
上
で
、

貴
重
な
資
料
と
な
り
ま
す
。

　

写
真
は
、
現
在
の
上
宇
美
商
店
街
に
あ
っ
た

「
千
日
座
」と
い
う
映
画
館
を
写
し
た
も
の
で
す

（
昭
和
30
年
代
頃
撮
影
）
。

　

学
生
帽
を
か
ぶ
っ
た
子
ど
も
た
ち
や
家
族
連

れ
な
ど
、
多
く
の
お
客
で
賑
わ
っ
て
い
る
こ
と

が
わ
か
り
ま
す
。

　

現
在
、宇
美
町
立
歴
史
民
俗
資
料
館
で
は
、こ

の
よ
う
な
古
写
真
を
展
示
し
た
「
宇
美
町
の
古

写
真
展
」
を
開
催
し
て
い
ま
す
。
今
回
は
、
最

近
収
集
し
た
古
写
真
を
は
じ
め
、
50
点
以
上
公

開
し
て
い
ま
す
。

宇
美
町
歴
史
探
検

宇
美
町
歴
史
探
検

～
古
写
真
か
ら
み
る
懐
か
し
の
宇
美
町
①
～

32

半個室で広々とした歯科医院です。

お子様からご年配の方までお気軽にご相談ください。

☆かむかむクラブキッズ会員募集中☆詳しくはお問い合わせください！

院長　篠崎　剛

宇美町宇美６－１－６

（福岡銀行宇美支店前）

℡092（410）5903

http://emishika.com/
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懐
か
し
い
風

景
を
前
に
、
思

い
出
話
に
花
が

咲
く
と
と
も
に
、

昔
の
様
子
を
知

ら
な
い
方
へ
、
町

の
魅
力
を
伝
え

る
良
い
機
会
に

な
る
か
も
し
れ

ま
せ
ん
。

　

ぜ
ひ
、
こ
の
機

会
に
ご
覧
く
だ

さ
い
。

千
日
座

　

お
正
月
も
あ
っ
と
い
う
間
に
過
ぎ
、
卒
業

や
入
学
の
季
節
で
す
。
今
月
は
福
岡
県
の
郷

土
料
理
で
あ
り
、
お
祝
い
の
席
の
料
理
で
あ

る
「
が
め
煮
」
を
紹
介
し
ま
す
。「
が
め
煮
」

は
、
鶏
肉
と
に
ん
じ
ん
、
れ
ん
こ
ん
、
ご
ぼ

う
な
ど
の
野
菜
を
が
め
く
っ
て
（
混
ぜ
込
ん

で
）
煮
る
料
理
で
す
。
こ
れ
か
ら
の
お
祝
い

の
席
に
一
品
加
え
て
み
て
は
ど
う
で
し
ょ
う
。

【
作
り
方
】

　

１
．
鶏
肉
は
一
口
大
に
切
る
。

　

２
．
に
ん
じ
ん
…
乱
切
り
。

　
　
　

れ
ん
こ
ん
・
ご
ぼ
う
…
下
ゆ
で
し
、
乱
切
り
。

　
　
　

こ
ん
に
ゃ
く
…
一
口
大
に
ち
ぎ
る
。

　

３
．
干
し
椎
茸
…
水
で
戻
し
、
十
字
に
切
る
。

　

４
．
さ
と
い
も
…
少
し
大
き
め
に
切
る
。

　

５
．
い
ん
げ
ん
…
ゆ
で
て
、
斜
め
に
切
る
。

　

６
．
鍋
に
サ
ラ
ダ
油
を
入
れ
、
鶏
肉
を
炒
め
る
。

　
　
　

②
を
加
え
さ
ら
に
炒
め
る
。
椎
茸
と
戻
し

　
　
　

汁
、
水(

材
料
が
ひ
た
る
く
ら
い)

を
加

　
　
　

え
煮
る
。
さ
と
い
も
を
加
え
さ
ら
に
煮
る
。

　

７
．
材
料
に
火
が
通
っ
た
ら
、
調
味
料
を
加
え

　
　
　

煮
る
。

　

８
．
器
に
盛
り
、
い
ん
げ
ん
を
飾
る
。

★
ポ
イ
ン
ト
１

　

さ
と
い
も
は
切
っ
た
後
塩
で
も
み
、
水
で
洗
い

　

流
す
と
“
ぬ
め
り
”
が
と
れ
ま
す
。

★
ポ
イ
ン
ト
２

　

煮
物
の
時
の
砂
糖
は
、“
ざ
ら
め
”
を
使
う
と
、

　

材
料
に
甘
み
が
よ
く
し
み
ま
す
。

が

め

煮

が

め

煮

【
材
料
】

鶏
肉

し
ょ
う
が

料
理
酒

サ
ラ
ダ
油

干
し
椎
茸

に
ん
じ
ん

れ
ん
こ
ん

ご
ぼ
う

こ
ん
に
ゃ
く

さ
と
い
も

砂
糖

し
ょ
う
ゆ

料
理
酒

み
り
ん

い
ん
げ
ん

椎
茸
の
戻
し
汁

水

１
０
０
ｇ

少
量

小
さ
じ
１

大
さ
じ
１

２
枚

60
ｇ

80
ｇ

60
ｇ

80
ｇ

１
０
０
ｇ

大
さ
じ
１

大
さ
じ
２

小
さ
じ
１

小
さ
じ
２

40
ｇ

１
／
２
カ
ッ
プ

適
量
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お
祝
い
料
理「
が
め
煮
」を
作
っ
て
み
ま
せ
ん
か
？


